
準備室戸棚 器具名 在庫数 単位 保管場所

レモン絞り 4 個 料理準備室配置図２参照

盆ざる 4 個 料理準備室配置図２参照

お盆（木製） 10 枚 料理準備室配置図２参照

じょうご 2 個 料理準備室配置図２参照

ポット 1 個 料理準備室配置図２参照

野菜抜き型３種 各８ 個 料理準備室配置図２参照

パウンドケーキ型 4 個 料理準備室配置図２参照

デコレーションケーキ型 4 個 料理準備室配置図２参照

エンゼルケーキ型 4 個 料理準備室配置図２参照

パイ型 4 個 料理準備室配置図２参照

ドーナツ型 4 個 料理準備室配置図２参照

プリン型 30 個 料理準備室配置図２参照

クッキー型 42 個 料理準備室配置図２参照

ハンドミキサー 4 個 料理準備室配置図２参照

クッキングマット 9 枚 料理準備室配置図２参照

木製ケーキめん棒（大） 4 本 料理準備室配置図２参照

木製ケーキめん棒(小） 7 本 料理準備室配置図２参照

粉ふるい大 4 個 料理準備室配置図２参照

粉ふるい小 8 個 料理準備室配置図２参照

スケッパー（ステンレス製） 4 個 料理準備室配置図２参照

スケッパー（ポリエチレン製） 12 個 料理準備室配置図２参照

料理用刷毛 4 個 料理準備室配置図２参照

シリコンヘラ 3 本 料理準備室配置図２参照

パン切ナイフ 8 本 料理準備室配置図２参照

ステンレス茶こし 5 個 料理準備室配置図２参照

温度計 4 本 料理準備室配置図２参照

平皿（白） 25 枚 料理準備室配置図２参照

平皿（白） 25 枚 料理準備室配置図２参照

平皿（白） 25 枚 料理準備室配置図２参照

平皿（白） 25 枚 料理準備室配置図２参照

平皿（白） 25 枚 料理準備室配置図２参照

平皿（白） 25 枚 料理準備室配置図２参照

平皿（白） 25 枚 料理準備室配置図２参照

平皿（白） 25 枚 料理準備室配置図２参照

飯椀 25 個 料理準備室配置図２参照

汁椀 25 個 料理準備室配置図２参照

すり鉢、すりこぎセット 4 個 料理準備室配置図２参照

しゃもじ 8 個 料理準備室配置図２参照

小鉢 24 個 料理準備室配置図２参照

コーヒーカップ 36 セット 料理準備室配置図２参照

やかん 料理準備室配置図３参照

キッチンスケール 6 台 料理準備室配置図４参照

キッチンタイマー 2 個 料理準備室配置図５参照

下段⑤ ジューサーミキサー 2 台 料理準備室配置図２参照

缶切り 4 個 料理準備室配置図２参照

栓抜き 2 本 料理準備室配置図２参照

おろし金 4 個 料理準備室配置図２参照

おろし器 4 個 料理準備室配置図２参照

巻きすだれ 4 枚 料理準備室配置図２参照

オーブンミトン 4 個 料理準備室配置図２参照

上段⑦ グラス 23 個 料理準備室配置図２参照

下段⑦ 湯呑 39 個 料理準備室配置図２参照

三角コーナー 2 個 料理準備室配置図２参照

スポンジラック 2 個 料理準備室配置図２参照

洗い桶　 3 個 料理準備室配置図２参照
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【上段⑦】
グラス

【下段⑦】
湯呑茶碗

【シンク下】
洗い桶D形

【上段⑥】
缶切り・栓抜き
おろし金
おろし器

【下段⑥】
巻きすだれ
オーブンミトン

【上段⑤】
やかん
キッチンスケール
キッチンタイマー

【下段⑤】
ジューサー
ミキサー

【上段④】
飯椀・汁椀
すりこぎ・しゃもじ

【下段④】
小鉢・コーヒーカップ
ソーサー

【上下段③】 平皿白8種

【上段②】
パウンドケーキ型
デコレーションケーキ型
エンゼルケーキ型
パイ型・ドーナツ型
プリン型・クッキー型
ハンドミキサー・野菜抜型
クッキングマット

【下段②】
ケーキめん棒大・小
ふるい大・小
スケッパー2種
料理用刷毛
シリコンヘラ
ステンレス茶こし
温度計・パン切ナイフ

【上段】①
レモン搾り器
盆ざる

【下段①】
お盆・じょうご
ポット
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